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                            R o d o l f o  C o l o n n a  
 

 
Ai sensi dell’art. 13 del d.lgs 196/2003 autorizzo il trattamento dei dati personali 

                                                                                                                                       

 
Dati anagrafici 

 

Nome e cognome  : Rodolfo Colonna 

Luogo e data di nascita : Napoli, 05/04/1959 

Residenza   : Via Castellini, 63 Melegnano (Mi) 

Recapiti telefonici  : 347/0156275 

E-mail    : rodolfo.colonna@yahoo.it 

Stato civile   : Divorziato 

Patente   : Patente A,B (automunito) 

 
Studi  

 

1975     Scuola Alberghiera Sorrento (Na) 

 
Esperienze professionali 

 

Da Ottobre 2012 attualmente            Catering C&C- in qualità di chef- 

                                                               Per referenze Sig. Cardamona Daniele 333/9732127  

 

Da Maggio 2012 a Settembre 2012   Hotel Lem Rimini -  in qualità di chef-  

                                                                Per referenze Sig. Vanni 335/308331 

 

Da Giugno 2011 a Settembre 2011    Hotel Lem Rimini – in qualità di chef- 

 

Da Marzo 2010 a Maggio 2011 Ristorante Idea Mediterranea Lainate (Mi)-qualità  

                                                               di chef- 

                                                               Per referenze Sig. Daniele 348/7417839 

 

Da Dicembre 2009 a Febbraio 2010  Hotel Regeºººº San Donato Mi.se- in qualità di chef- 

                                        

Da Settembre 2009 a Novembre 2009  Hotel Quarkºººº Milano- in qualità di chef- 

 

Da Giugno 2009 a Settembre 2009  Hotel Rossiniºººº Lignano Sabbiadoro (UD) 

- In qualità di chef- 

 

Da Giugno 2008 a Maggio 2009  Sporting Club Monza (Mi)- in qualità di chef- 

                                                         Per referenze 039/232324519 

 

Da Maggio 2007 a Settembre 2007  Hotel Madison Cervia -  in qulità di chef- 

 

Da Febbraio 2004 a Maggio 2007   Self service Bresciani Giovanni (Monza) 

                                                            – in qualità di chef- 

 

Da Maggio 2006 a Settembre 2006  Hotel Piazzatorre (Bg) – in qualità di chef- 

 

Da Novembre 2005 a Marzo 2006  Ditta Faccio Ivana – in qualità di chef- 
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Da Settembre 2005 a Ottobre 2005  S.R.L Mare Nostrum – in qualità di chef- 

 

Da Gennio 2005 a Luglio 2005  S.R.L. Brescianini Giovanni- in qualità di chef- 

 

Da Ottobre 2004 a Dicembre 2004  S.R.L. Brescianini Giovanni- in qualità di chef- 

 

 

Da Ottobreo 2003 a Febbraio 2004  S.R.L. Ripa 90 - in qualità di chef- 

  

Da Dicembre 1998 a  Settembre 2003  Cathering C.& C. - in qualità di chef -  

 

Da Maggio 1997 a Settembre 1998  S.N.C. Massari Giacomo e C. Hotel Duca di Kent 

                                                         - in qualità di chef- 

 

Da Febbraio 1997 ad Aprile 1997  S.P.A. Sogil - in qualità di chef- 

 

Da Luglio 1996 a Gennaio 1997  S.A.S. Della Rosa Davide&C Alb. Ornella   

                                                   - in qualità di chef- 

 

Da Ottobre 1995 a Giugno 1996  Ditta Faccio Ivana - in qualità di chef- 

 

Da Luglio 1995 a Settembre 1995  S.D.F. OBWEGS Agata & Co - in qualità di chef- 

 

Da Gennaio 1995 a Maggio 1995  S.RL. Amadues - in qualità di chef- 

 

Da Febbraio 1994 a Giugno 1994 Ditta Parasporo Francecsa Orchidea Blu  

                                                           - in qualità di chef- 

 

Da Giugno 1993 a Settembre 1993 S.A.S. Hotel Madison di Plazzi Rodolfo & C. 

 - in qualità di chef- 

 

Da Gennaio 1993 a Maggio 1993  S.R.L. Geris - in qualità di chef- 

 

Da Ottobre 1992 a Dicembre 1992 S.R.L. Geris - in qualità di chef- 

 

Da Giugno 1992  a Settembre 1992 S.AS. Hotel Madison di Plazzi Rodolfo & C 

 - in qualità di chef- 

 

Da Gennaio 1988  a Aprile 1992  S.A.S. Les Marmottes di Politi Patrizia & C.  

 - in qualità di chef- 

 

Da Giugno 1987 a Settembre 1987  S.N.C. Mola H. Corona  

 - in qualità di chef- 

 

Da Settembre 1986 a Aprile 1987  Ditta Quadrelli Renzo Granada 

 - in qualità di chef- 

 

Da Febbraio 1986 a Aprile 1986  S.R.L.  A.L.A.T.  Alberghi attività turistiche 

 - in qualità di chef- 

 

Da Giugno 1985 a Settembre 1985  S.A.S. Hotel Boccaccio di Lanzarini Pierluigi & C. 

 - in qualità di chef- 

 

Da Giugno 1984 a Settembre 1984  S.D.F.  Lanzarini P. Luigi, Maria, Gabriella, Alberto 
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 - in qualità di chef- 

 

Da Dicembre 1983 a Maggio 1984  Ditta Bich Elena - in qualità di chef- 

 

Da Luglio 1983 a Ottobre 1983  S.A.S. Herin Luisa & C. Hotel  Sporting - in qualità di chef- 

 

Da Gennaio 1983 Aprile 1983  S.N.C. Hotel Bijou di Herin Luigi & Ivo - in qualità di chef- 

 

Da Luglio 1982 a Dicembre 1982  S.N.C. Hotel Bijou di Herin Luigi & Ivo  

 - in qualità di chef- 

 

Da Marzo 1982 a Aprile 1982  S.N.C. Farina Vittorio & C. - in qualità di chef- 

 

Dal Giugno 1981 a Settembre 1981   Hotel King (Palinuro) in qualità di chef 

 

Da Ottobre 1978 a Maggio 1981  Associazione Italiana Jolly hotel’s  

 - in qualità di chef di partita- 

 

Da Gennaio 1978 a Aprile 1978  S.N.C. Farina Vittorio & C. - in qualità di chef di partita- 

 

Da Aprile 1977 a Settembre 1977 S.R.L. Orizzonte 2000 - in qualità di cuoco- 

 

Dal 1/05/1976 al 30/09/1977    Hotel Rexººº (Li) in qualità di cuoco                                                      

 

Da Maggio 1976 a Agosto 1976  S.R.L. Orizzonte 2000 - in qualità di cuoco- 

 

Da Febbraio 1975  a Febbraio 1975  Ditta Lombardi Rita - in qualità di cuoco- 

 

 

 

 

 
Corsi 

 

Attestato di HCCP 
 

 

 

Posizione richiesta 

 

                        

                           Gradirei continuare la mia carriera nel settore della ristorazione  

                            in quanto ho esperienza pluriennale nel settore (Ristoranti, Hotel, 

                            ristorazione di massa). 

 

 

In fede 

Rodolfo Colonna 
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