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     C U RR I C U L U M    V I T A E 
 

   GIANNI TELESCA FADDA 

 
                                    

LONDRA, ROMA, SVIZZERA, FRANCIA, UNITED STATES, 
UNITED ARAB EMIRATES & AROUND THE WORLD 

Libero Professionista  

nel Settore della Ristorazione Media & di Alto Livello,  

Maitre A.m.i.r.a & Chef  I.P.S.S.A.R &  F.I.C. 

 

MODUS OPERANDI :  

Mente Creativa con Passione Personale nella Costruzione 

e Avvio del Business, ho al mio attivo il miglioramento  

commerciale & organizzativo della Sala  

e tutti i reparti F&B connessi al Ristorante & Hotel. 

 

PERSONAL  MOTTO :  

Ognuno di noi, vivendo, è un Universo a sé. 

 

 

 

 

 

 

 

 
Date and place of birth 

November 26,1973 Rome Italy 
 

Nationality: Italian / British 

Sex: male 

 

UK contact: 

Mobile: +44.7895219377 

Office: +44.1754764113 
 

IT contact 

Mobile: +39.366.168.6639 

E-mail: 

Msn: Giannitelesca@hotmail.com 

 

Addresses: 
 

Flat 6,South Parade Hotel 

22 South Parade Road  

Skegness  

Lincolnshire  

PE25 3HW 

U.K. 

 

National Insurance Number: PX133938C 

 

Codice Fiscale Italiano : TLGNN73S26H501P 

 
 
   
     
 
 

 

mailto:Giannitelesca@hotmail.com
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ESPERIENZA LAVORATIVA 
  

• Date (da – a)  DAL NOVEMBRE 2010 al 2018 

 

• Nome e indirizzo del datore di lavoro  San Rufos Restaurant Group Uk 

185 Roman Bank, Skegness  

Lincolnshire  

PE25 1SD 

 
 
Ecosat srl-Aran Hotel Group trading as Mon Plaisir &  
Bula Lounge Bar Restaurant  

Via dell’ Arco de Ginnasi 14 000197 Roma 

 

Osteria dell Antiquario Restaurant 

Via dei Coronari/ piazzetta San  

Simeone 26/27 00186 Roma 

 

• Tipo di azienda o settore  AZIENDA DI RISTORAZIONE / SETTORE ALBERGHIERO TURISMO 

• Tipo di impiego  ADETTO ALLA RESPONSABILITA’ DEL RISTORANTE & WINE BAR 

• Principali mansioni e responsabilità  DIRETTORE DI SALA 

 
 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
 

• Date (da – a)               1989/ 1994     1999/2002 

• Nome e tipo di istituto di istruzione o 

formazione 

  ISTITUTO PROFESSIONALE ALBERGHIERO DI STATO 

Presso le sedi di Anzio & Roma Tutori di Esame di Cucina : Chef Angelo 

Paracucchi, Nicola Carucci, Gaetano Scalisi & Ignazio Piazza 

 UNIVERSITA’ DI WESTMISTER DI LONDRA 

• Principali materie / abilità 

professionali oggetto dello studio 

 SERVIZI DI SALA & BAR, CUCINA & PASTICCERIA, TECNICA ALBERGHIERA, 

RICEVIMENTO & MANAGEMENT ALBERGHIERO 

MERCEOLOGIA, INGLESE & FRANCESE. CONTROLLO E CONSERVAZIONE DEGLI 

ALIMENTI. 

• Qualifica conseguita   ADDETTO AI SERVIZI DI CUCINA & SALA ( ATTESTATI DI STATO) 

 FIRST CERTIFICATE OF ENGLISH LANGUAGE FCE LONDON 
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• Corsi professionali eseguiti nella 

carriera nazionale e estera (se 

pertinente) 

 

 

 

 

Corso A.M.I.R.A & F.I.C. di Filosofia Culinaria, Wine & Fromage presso  

Aubergine L’Oranger & Zafferano di Londra del Gruppo Stellato AZ Restaurants 

ltd June 1999 

 

Corso A.M.I.R.A & F.I.C. di Pâtisserie, Problem Solving, Rising of the Chef presso  Le 

Gavroche Restaurant di Londra di Marco Pierre White con Head Chef Gordon 

Ramsey January 1998 

 

Corso A.M.I.R.A di Art Of Cheese, Miser en Place, Restaurant Surrounding, Food & 

Wine press City Rhodes di Gary Rhodes con Head Chef Michael Bradford Londra  

A Gardner Merchant Restaurant May 1999   

 
Capacità e Competenze Sociali & Personali 
 
 

Sia il percorso di studi effettuato che le varie esperienze di viaggio e di lavoro in Italia e nel Mondo, mi hanno reso 

una persona estremamente attenta e sensibile dal punto di vista comunicativo. Considero il confronto e il contatto 

con l’Altro uno stimolo di fondamentale importanza per l’arricchimento sia del singolo individuo che della società in 

generale. Le varie Competenze e Ruoli di Responsabilità di medio e alto livello, mi hanno portato ad essere un 

professionista onesto e nella mia Umiltà, rispettato nel campo della Ristorazione Italiana e Internazionale.  

 

MADRELINGUA  ITALIANA & INGLESE 

 

 

ALTRE LINGUE 

 

  INGLESE 

• Capacità di lettura  ECCELLENTE 

• Capacità di scrittura  ECCELLENTE 

• Capacità di espressione orale  ECCELLENTE 

 

 

 

 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE RELAZIONALI 

Vivere e lavorare con altre 

persone, in ambiente 

multiculturale, occupando posti in 

cui la comunicazione è importante 

e in situazioni in cui è essenziale 

lavorare in squadra (ad es. 

cultura e sport), ecc. 

  

 

SONO MOLTO PORTATO ALLE RELAZIONI VERSO I CLIENTI  E ALLA GESTIONE 

DEL PERSONALE DELL'AZIENDA, HO UN BUON RAPPORTO VERSO I MIEI 

COLLEGHI DI LAVORO E RIESCO AD RELAZIONARMI BENE NELL'EVENTUALE 

AZIENDA IN CUI PRESTI SERVIZIO. 
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CAPACITÀ E COMPETENZE TECNICHE 

Con computer, attrezzature 

specifiche, macchinari, ecc 

 USO BUONO DEL PC CON PACCHETTO OFFICE, WINDOWS 95-98,  

MAC XP & VISTA. 

PROGRAMMI :MICROSOFT WORD,OFFICE, INTERNET EXPLORER HOTMAIL & 

OUTLOOK 

 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE ARTISTICHE E 

SPORTIVE 

Musica, scrittura, disegno ecc. 

 PER MOLTI ANNI HO SVOLTO e SVOLGO IL LAVORO DI DISK-JOCKEY PRESSO 

CLUB E VENUES DI LONDRA , ORGANIZZANDO SPESSO EVENTI, SFILATE DI 

MODA & FESTE MONDANE. 

 

BREVETTO DI NUOTO F.IN & C.O.N.I DI III & V GRADO PRESSO NEW LINE SPORT 

PM ROMA STILI PRATICATI: NUOTO PINNATO E SINCRONIZZATO, STILE RANA E 

DORSO, STILE LIBERO E DELFINO, APNEA E PRIMO SALVATAGGIO. 

 

 

 

 

ALTRE  ESPERIENZE ESTERE ATTINENTI 

AL CURRICULUM 

Competenze non precedentemente 

indicate. 

  

 

All The Experiences and relative Reference included  

The Ritz & The Savoy Hotel London 1994-1995 

The Terrace Restaurant at The Barkers London 1996  

The Deluxe Bernes Hotel ( The London Edition ) & The Bank Side Mercure 

Hotel ( Accor Hotels ) London 1997  

The Deluxe Athenaeum Hotel & Apartments in Piccadilly & The National 

Portraits Gallery London 1998  

The International Hotel of London Canary Wharf (Britannia Hotels) 1999 

The Michelin’s Awarded City Rhodes Restaurant by Gary Rhodes &  

A-Z The Oranger  London 1999  

The Langham Hilton London 2000 Chef de Rang,  

CTI USA Panamanian Cruise Line Trade as Mercury Cruise Ship 2001,  

The Chelsea Bar & The Hilton Trafalgar London 2002  

Cannon’s Health Club Chains & Aragosta Restaurant Kent Uk 2003 2004  

Hotel Claridge’s London 2005, The Bruschetta Restaurant & Village Keri & 

Spa by Zante Plaza Hotel a Member of Surreal Hotel & Resort Greece in 

Zakynthos Summer 2006/2013  

Individuals Restaurants Uk trade as Wandsworth Piccolino, 27-29 

Bellevue Road London 2009 and The Marlow Bar & Grill,  

92-94 High Street Marlow Buckinghamshire Uk 

Missoni Hotel Kuwait City Opening 2010, 

Cappa Mazzaniana, Passetto Restaurant, Studio Le Bain &  

Mon Plaisir ( once Le Cuvee’ Restaurant ) Rome 2010/12  

Grand Hotel Cala Luas Olgiastra Beach, Sardinia 2013 by 

Uappala HGroup Hotels,  

Sign.Sassi Restaurant of Cicchetti Group at Anantara Sathorn Bangkok 

Hotel,Thailand 2014 by Adolfo Velli Executive Sous Chef 

Osteria dell Antiquario Rome 2015/2016  

Oscar Chef Concept Bar & Restaurant, Rome 2017 

San Rufo-s & Tarantino Restaurant Group Skegness, Lincolnshire Uk 2018 
. 
 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE   

Ad es. coordinamento e 

amministrazione di persone, 

progetti, bilanci; sul posto di 

lavoro, in attività di volontariato 

(ad es. cultura e sport), a casa, 

ecc. 

 HO CAPACITA' ORGANIZZATIVE A LIVELLO MANAGERIALE, RIESCO A GESTIRE 

FUTURI PROGETTI E INVESTIMENTI DELL'AZIENDA  E  SOPRATUTTO IL 

CONTATTO CON L'EVENTUALE CLIENTE O FORNITORE   

https://www.google.com/maps/search/?api=1&query=51.5695960%2C-0.774822
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                      PATENTE O PATENTI  PATENTE B AUTOMUNITO 

 

 

 
Date______________________________  Signature_______________________________ 

 

 

 

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi della vigente normativa in materia ed in particolare ex D.lg.s n. 196 

del 30 giugno 2003. 

 

 

 

 


