
Sono Consolati Enrico,a breve compio 49 anni,mi sono diplomato nel 1988 come Cuoco presso l’Istituto 
Alberghiero “Aurelio Saffi” di Firenze.Durante il mio periodo scolastico ho avuto le prime esperienze 
lavorative in varie località marittime,”Ristorante dà Toto” a Marina di Pisa,”Hotel Condor” a Milano 
Marittima,”Hotel Saracino” sull’Isola di Capraia.Dopo essermi diplomato sono partito per Milano per un 
anno e mezzo presso il Ristorante Clara rinomato per il pesce. Ho fatto numerose esperienze stagionali 
accrescendo la mia carriera ; in montagna ho lavorato presso l’ “Hotel Grien” di Ortisei come Secondo 
Cuoco, “Hotel La Provinciale” a Bardonecchia in qualità di Primo Cuoco, “Hotel Borest” di Colfosco come 
Secondo Cuoco; al mare presso l’”Hotel Smeraldo” a Lignano Sabbiadoro . Sono stato Chef di “Villa 
Campestri” a Vicchio del Mugello,ho anche lavorato presso l’”Hotel Raffaello” di Firenze;Chef presso il 
“Ristorante Il Muraglione” di San Godenzo.Ho creato con mio fratello ed altri soci Il “Ristorante Il Caldetino” 
a Vicchio del Mugello ;con la famiglia ho gestito il Ristorante “La Volpe e L’uva” di Dicomano . In Primavera-
Estate svolgo le mansioni di Chef da 15 anni presso il “Monsignor della Casa Country Resort “di Borgo San 
Lorenzo,una delle strutture ricettive più belle del Mugello Val di Sieve.   In cucina … dai flan di asparagi,ai 
peperoni,al cavolo nero,alle terrine di cacciagione,passando per la pasta fresca,tortelli,ravioli,tagliatelle 
verdi,lasagne,alle salse di ogni tipo,il pane fresco aromatico,le schiacciate,ai filetti di manzo al pepe,tagliate 
di manzo,carrè d’agnello all’erbette di campo, arrosti,stufati ,al cinghiale ai frutti di bosco,alla carne alla 
brace,ai contorni di ogni genere,arrivando ai dessert,come tortini al cioccolato con cuore tenero,ai 
semifreddi,alle torte di compleanno,in fine alle torte per la colazione,faccio anche le confetture,le 
mostarde. Amo la mia cucina acquisita negli anni dalle mie esperienze,mi piace trasmetterla,sono 
obbiettivo,costruttivo,mi piace lavorare in squadra cercando la sintonia con gli altri di modo che tutto 
scorra e dia soddisfazione agli altri e a noi stessi. Su Tripadvisor potete leggere le recensioni lasciate dà 
clienti di ogni dove,che hanno apprezzato la mia cucina,cliccando su Monsignor della Casa Country Resort. 

Consolati Enrico,Via Valittoli 138 San Godenzo Firenze CAP 50060  Tel. Casa:  055 8374463  Cell 
3935397547  email enrico.consolati@gmail.com 

 
 

 

In riferimento alla legge 196/2003 autorizzo espressamente l’utilizzo dei dati personali riportati nel mio 
curriculum vitae 

 



 

 

                                                                                                                                                                                               

 

 

 

 

 


