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Informazioni personali 

 

Nome / Cognome   Massimo Savino

Indirizzo 11, via 

Telefoni   Casa 0823 715084

Fax  

E-mail   massimo
  

Cittadinanza    Italiana
  

Data di nascita 29/07/1973
  

Sesso Maschile
  

Occupazione 
desiderata/Settore 

professionale 

Chef 
 

  

Esperienza professionale  
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Massimo Savino 

 Lavatoio, 82011, Airola (BN), Italia.  

Casa 0823 715084 Cellulare: 

massimo-savino@alice.it 

Italiana 

29/07/1973 

Maschile 

 

 

3687350714 
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Date Dal 15/05/91 al 15/09/91 presso “Hotel International” **** di Basilea (Svizzera) 
con mansione di cuoco 
Dal 20/10/91 al 30/11/92 presso al società di navigazione “Tirrenia” con qualifica 
di cuoco 
Dal 14/03/92 al 16/04/94 presso il ristorante “Royal Garden” *** di Reggio 
Calabria con mansione di cuoco 
Dal 06/06/95 al 15/07/2000 presso la società “Adriatica di navigazione” con 
qualifica di cuoco 
Dal 20/07/2000 al 30/12/2003 al ristorante “Yellow 85 Park Hotel” *** (BN) con 
mansione di chef 
Dal 05/01/2004 al 20/02/2006 presso il ristorante “La Vela” (CE) con qualifica di 
chef 
Dal 27/02/2006 al 30/06/2007 “La gatta mangiona” (CE) con mansione di chef 
Stage formativo presso: “La vigna” (BN), “La griglia” (BN), con posizione di chef 
Dal 01/07/2008 al 15/10/08 “Sirena Palace Hotel” **** con qualifica di Chef 
Dal 15/04/2009 al 05/07/09 al “Poggio dei Papi” (PG) con mansione di chef 
Stage formativo presso “Trevi Village”(CS) con posizione di chef 
Esperienza europea presso il ristorante “Caravaggio” (Londra) per un 
aggiornamento linguistico e culinario. 
Esperienza semestrale presso la catena Rossopomodoro a Genova. 
Ristorante “la Fenice” Montesarchio (BN), “N’ Parlamme Rimane” Cervino in 
qualità di chef. 
Villaggio “Capo d’Arena” dal 25/04/2012 al 10/09/2012 in qualità di chef. 

Lavoro o posizione ricoperti Cuoco,chef 

Principali attività e responsabilità Gestione autonoma della cucina. Approvigionamento, creazione menù e 
organizzazione eventi 

  

  
  

Istruzione e formazione  
  

1991 Diploma  

Titolo della qualifica rilasciata Diploma di qualifica per addetto ai servizi alberghieri  di cucina 

Principali tematiche/competenze 
professionali possedute 

Specializzato in cucina di pesce, cucina campana e creazione primi piatti 

Nome e tipo d'organizzazione 
erogatrice dell'istruzione e formazione 

Istituto professionale alberghiero I.P.S.S.A.R di Vico Equense (Na) 

Patente  Patente B 
In possesso di libretto di navigazione  
Passaporto 
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