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ESPERIENZA 
PROFESSIONALE  

20/04/2013–alla data attuale Chef di cucina
Ristorante pizzeria "Schutzeliesel" di Francesco Pagano, Rastatt (Germania) 

06/10/2012–01/04/2013 Dimostratore e venditore bbq
"Outdoorchef Italia", Ciriè (Italia) 

22/01/2012–05/10/2012 cuoco e responsabile struttura
Mensa aziendale Cooperstandard, Ciriè (Italia) 

01/11/2011–20/01/2012 Cuoco
Ristorante "Rosso Mattone", Leinì (Italia) 

03/10/2011–17/10/2011 Cuoco e responsabile vendite
Rivendita "Pasta & Co", Montpellier (Francia) 

Gastronomia.

16/08/2010–23/09/2011 Gestione e organizzazione mensa
Mensa aziendale Telecom, Torino (Italia) 

Capo struttura in ristorazione collettiva.

01/03/2010–24/07/2010 Cuoco e gestione cucina
Ristorante "Il Casale", Wismar (Germania) 

02/2008–2010 Extra come servizio di catering
Territorio Valli di Lanzo (Italia) 

09/2006–02/2008 Cuoco di IV livello
"Top Food", Centro Commerciale "Le Gru" di Grugliasco (Italia) 

Preparazione di cibi grill self service.

01/2005–12/2005 Direzione cucina
Ristorante "Matteotti 59", Torino 

Cuoco di IV livello.
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11/2003–09/2004 Responsabile cucina
Pizzeria "Da Roberto", Norimberga (Germania) 

04/2003–11/2003 Manutentore metalmeccanico
Vigel, Rivarolo Canavese (Italia) 

Operaio di II livello

05/2002–09/2002 Cuoco di IV livello
"Il Passatempo", Nole (Italia) 

Addetto ai primi e preparazioni dolciarie.

10/1999–01/2002 Preparazioni dolciarie
"Il Gatto e la Volpe", Balangero 

Cuoco di IV livello.

02/1998–09/1999 Aiuto cuoco
"Il Gatto e la Volpe", Balangero (Italia) 

Impiego saltuario.

10/1997–12/1997 Aiuto cuoco
"I Tre Gufi", Malanghero (Italia) 

07/1997–12/1997 Aiuto cuoco
Ristorante "Da Silla", Ala di Stura (Italia) 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE  

Frequenza di 2 anni presso la scuola alberghiera
Formont, Ceres (Italia) 

COMPETENZE PERSONALI  

Lingua madre italiano

Altre lingue COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale

tedesco A2 A2 A2 A2 A1

inglese A2 A2 A2 A2 A2

Livelli: A1/A2: Livello base - B1/B2: Livello intermedio - C1/C2: Livello avanzato 
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue 

Competenze organizzative e 
gestionali

Nel tempo ho acquisito la capacità di organizzare l'intera struttura ristorativa.
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Patente di guida B

ULTERIORI INFORMAZIONI  

Autorizzo il trattamento dei dati personali, ivi compresi quelli sensibili, ai sensi e per gli effetti del decr. 
lgs. n. 196 del 30/06/2003 per le finalità di cui al presente avviso di candidatura.
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