
 

Curriculum Vitae 
          

 

DATI ANAGRAFICI 

 
 

Cognome:  Reitano 

Nome:   Andrea 

Residenza: Via Venezia 16/ C Fiano Romano  

Domicilio: Via Di Torre Morena 119 Roma  

Cellulare: 3405792565 

E-Mail: reitanoandrea89@libero.it 

Nazionalità:  Italiana 

Luogo di nascita: Roma  

Data di nascita: 12/04/1989 

Stato civile: Celibe 

Patente: B (automunito) 

Titolo di studio: Licenza Media Superiore (70/100) 

Acquisito presso l’Istituto Professionale di Stato per i servizi alberghieri e della ristorazione 

“PELLEGRINO ARTUSI” 

(settore cucina) 

 

 

CONOSCENZE LAVORATIVE 
 

 

Conoscenza farine biologiche integrali e miscelate 

Conoscenza impasti diretti e indiretti “24/48/72” ore di lievitazione 

Conoscenza impasto pinsa romana 72 ore di lievitazione 

Capacità  e conoscenza gestione forno a legna/elettrico 

Capacità stesura a mano con/senza bordo “stile napoletano” “stile romano” 

Conoscenza conservazione alimenti  

Attestato di Pizzaiolo acquisito presso “ Scuola Italiana Pizzaioli” 

Attestato HACCP acquisito presso “ Regione Lazio” 
 

 

ESPERIENZE LAVORATIVE 
 

 

Pizzaiolo presso il ristorante-pizzeria “ BAM BAM RISTOSAURO ” (Roma) 

Pizzaiolo presso “CINECITTÀ’ WORLD ” a Castel Romano (Roma) 

Pizzaiolo presso il ristorante “VILLAGGIO DORIA” a Albano Laziale (Roma) 

Pizzaiolo presso il ristorante-pizzeria “NOTORIOUS” (Roma) 

Pizzaiolo preso il ristorante-pizzeria “LA PATATONA” (Ciampino) 

Pizzaiolo presso il ristorante-pizzeria “LA LONGARINA” (Rocca di Papa)  
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