
Diego Dabas

Indirizzo : via A. Costa 28- Montesilvano-Pescara-Abruzzo 

Cellulare : (0039)339 835 4363

Email : dabasdiego@gmail.com 

Nazionalità : Italo/Argentino

Data di nascita: 17/02/1988

Esperienza Lavorativa:

   Da Dicembre 2015 ancora in corso: Golose Tentazioni (Montesilvano)

  Tipo di impiego:                                 Pasticcere

  Principali mansioni e responsabilità:   Addetto agli impasti, Preparazioni di torte,

                                                              Pasticcini e dessert vari, Decorazioni varie

Esperienza Lavorativa:

Da Septembre 2015 a Novembre 2015: Pasticceria Gruè (Roma) 

Tipo di impiego :Collaborazione come pasticcere

Esperienza Lavorativa:

Da Aprile 2015 a Agosto 2015: Dharma's Cake (Vegan)(Roma)         

Tipo di impiego :Collaborazione come pasticcere

mailto:dabasdiego@gmail.com


Esperienza Lavorativa:

Da Novembre 2014 a Aprile 2015: L'officina dei Dolci, Bar Pasticceria (Roma)    

Tipo di impiego :Responsabile laboratorio

Principali mansioni e responsabilità : Addetto agli impasti, Preparazioni di torte,

Pasticcini e dessert vari, Decorazioni varie

Esperienza Lavorativa:

Da Gennaio 2013 a Luglio 2014: La Dolce Via, BarPasticceriaCaffeteria (Torre 
de' PasseriPescaraAbruzzo)

Tipo di impiego :Responsabile laboratorio

Principali mansioni e responsabilità: Addetto agli impasti, Preparazioni di torte,

Pasticcini e dessert vari, Decorazioni varie

Esperienza Lavorativa:

Da Agosto 08 a Gennaio 2012: Caprice, BarPasticceriaGelateriaCaffeteria (integrante 
dell'Accademia Maestri Pasticceri Italiani)(PescaraAbruzzo)

Tipo di impiego: Pasticcere

Principali mansioni e responsabilità: Addetto agli impasti, preparazione torte, pasticcini 
vari, decorazioni varie, lavorazione cioccolato. Addetto impasti senza glutine, 
preparazione varie di prodotti senza glutine.

Esperienza Lavorativa:

Da giugno 07 a settembre 07: New Italian Restaurant Getti (Jermyn StreetPicadilly 
LondonInghilterra)

Tipo di impiego: Capo Partita

Principali mansioni e responsabilità: Preparazioni Primi Piatti (150200 piatti al giorno)

Esperienza Lavorativa:

Da Dicembre 06 a Febbraio 07: Rifugio B. Pomilio(3 stelle)(Località MajellettaCH 
Abruzzo)

Tipo di impiego: Cuoco

Principali mansioni e responsabilità: Preparazione Primi Piatti e Secondi Piatti (6080 Piatti 
al giorno)



Esperienza Lavorativa:

 

Da Giugno 06 a Settembre 06: Hotel del Parco Principi di Caramanico(4 stelle) 
(CaramanicoCHAbruzzo)

Tipo di impiego: Aiuto Cuoco

Principali mansioni e responsabilità: Preparazione Primi Piatti, Secondi Piatti, Antipasti, 
Dessert.(80100 piatti al giorno)

Esperienza Lavorativa:

Da Aprile 06 a Maggio 06: Hotel del Camerlengo(3 stelle)(Fara S. MartinoCHAbruzzo) Tipo

di impiego: Aiuto Cuoco

Principali mansioni e responsabilità: Preparazione Primi Piatti, Secondi Piatti, Antipasti (80-
100 Piatti al giorno)

Intruzione e Formazione:

 Attestato Corso di Pasticceria Senza Glutine, presso LA CASTALIMENT (centro
arte,scienza e tecnologia dell'alimento 2011)

 Attestato di partecipazione al corso “Little Star Cake Design”

 Diploma de MaturitàTecnico dei Servizi Ristorativi 2008

 Attestato Corso di Gelateria/Pasticceria presso L'IPPSAR F.D.Cecco

 Qualifica Cuoco 2006 pressi L'IPPSAR F.D.Cecco

Conoscenze Linguistiche:

Spagnolo: (Madrelingua)

Italiano: capacità di lettura: ottimo
capacità di scrittura: ottimo
capacità di espressione orale: ottimo

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del D.LGS. 196 del 30 Giugno 2003
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