CURRICULUM VITAE

Andrea Marco Di Leo

Nato a Barletta, il 09/03/1976

Residente in Via Dei Pedali della Murgia 60 - Quasano (Ba)
Cell. 339.6221969 - email andreadileo76@gmail.com
Stato civile: Celibe

Studi e formazione: Licenza Media

Lingue: Italiano

ESPERIENZE PROFESSIONALI
Chef Unico Hotel Boscolungo Montecatini Terme Stagione estiva 2018
Cuoco Gastronomo La Gastronomia Bari 2016 -2017
Cuoco unico Ristorante Tutti i Frutti San Pietro in Bevagna stagione estiva 2016
Cuoco Unico Hotel Paramount Valle D’Aosta 2014 -2015
Cuoco addetto ai primi Villa Lido Austria 2013
Cuoco Ristorante Pizzeria Da Notino Spoltore 2012/2013

Esperienza professionale : Gestione totale della cucina

cucina classica Italiana —Pesce —Contadina -Pugliese — meridionale ( tutta) - cacciagione creazione Menu

REFERENZE
- Hotel Boscolungo Sig.ra Chiara / Sig. Raffaele Russo +39 3394048298
+39 3281260372
- La Gastronomia Sig.ra Antonella +39 3401270335
- Hotel Ristorante Paramount Sig. Nadir 0165 97106 - 3333188827
- Ristorante Tutti | Frutti Sig. Piero +39 3775367199
- VillaLido Sig. Salvatore 0043 69914853088
- Ristorante da Notino Sig. Antonio Fierro - +39 3393735913

Disponibilita Immediata

Presto espressamente il mio consenso al trattamento dei dati contenuti nel presente Curriculum vitae, ai sensi della legge 675/96.
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