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f Chef marco silvestri
o Abilita

Corso anticendio presso il
grand hotel exsetra

Corso da chef presso la scuola
tu chef diroma

Ho collaborato con chef
televisivi con alessandro
borghese con una ricetta
amatriciana trasmessa a lui
alessandro circiello di cui
collaboro ancora dal 2010. E
con lo chef antonino
cannavacciuolo che ho
partecipato allo stadio
olimpico di roma con relativo
attestato

2 Informazioni Personali
Data di Nascita : 18/10/1980
Stato Civile . Coniugato

Nazionalita . Italiana

Esperienza Professionale

O

Ristorante la villa 13/13/1993
Aiuto cuoco lavapiatti -
Aiuto cuoco lavapiatti e aiuto pizzaiolo presso 78/09/1997
il ristorante la villa.

Rieti

Caserma militare minghetti bologna 19/09/1999
Servizio leva fanteria carrista -
Fanteria carrista e mensa come caporale 19/07/2000
semplice

Hotel aldrovandi palace 03/03/2001
Aiuto cuoco lavapiatti -
Aiuto cucina e lavaggio 03/05/2002
Grand hotel palace 05/05/2002
Aiuto cuoco -
Cucina aiuto 06/06/2006
Hotel genova 10/06/2006
Aiuto cuoco -
Cuoco capo partita 01/09/2009
Ricatoni 10/10/2009
Cuoco capo partita -
Capo partita chef alessandro circiello 01/01/2010
Hosteria dell'orso 02/02/2010
Chef garmegent -
Chef garmage di partita 01/03/2011
Ristorante the library 01/04/2011
Chef di cucina e gestore -
CHEF di cucina responsabile h.a.c.c.p 03/03/2013
panificazione per la ristorazione e gestore ristorante
Taverna de pasquino 10/03/2013
Chef cucina -
Chef di cucina responsabile h.a.c.c.p 08/08/2016

panificazione per la ristorazione pizza tonta



<

?

Eatalique 10/09/2016
Chef di cucina -
Chef di cucina responsabile h.a.c.c.p 10/09/2017

panificazione per la ristorazione dolci al cucchiaio pizze
tonde forno a legna

Circolo cannottieri remo 15/09/2017
Chef di cucina -
Chef di cucina responsabile h.a.c.c.p 01/01/2018
panificazione per la ristorazione

Rosamundas 01/12/2018
Chef di cucina -
Chef di cucina primi e secondi 07/07/2018
Caveau 10/07/2018
Chef di cucina -
Chef di cucina responsabile h.a.c.c.p 01/09/2019
panificazione per la ristorazione dolci al cucchiaio pizze
tonde

Ristorante i dieci piatti 14/09/2019
Chef di cucina - Attuale

Chef di cucina blasonato di cucina responsabile h.a.c.c.p
panificazione per la ristorazione dolci al cucchiaio pinse
romane responsabile pagina Facebook

Progetti

Giornale magazine online umbria oggi

Collaboro con il giornale umbria oggi con le mie ricette
Realizzazioni

Chef blasonato da gennaio 2019 presso accademia
italiana gastronomia professori alex sorini e susanna
cutini con relativo blasone e socio con le ricette umbria
oggi di roberto formica

Formazione Scolastica

3 media media superiore 1994



