
INFORMAZIONI PERSONALI SCHUH Juliana 

via COGNE 45, 40026 IMOLA (BO) (Austria) 

+393481307546

Juliaschuh59@gmail.com

nata il 16/05/1959 a Salisburgo (Austria) 
femmina

CHEF di CUCINA

20/01/2017 -20/04/2017 CONSULENTE PER INSEGNARE LE CUOCCHI IN UN RISTORANTE ITALIANO IN
GERMANIA

              O1/05/2017 – 29/08/2017  CHEF DI CUCINA IN UN RISTORANTE ITALIANO IN GRECA A NAXOS
26/03/2016–30/05/2017 CHEF di Cucina

Nuovo ristorante Naldi, IMOLA (B0) (Italia) 

26/11/2015–08/01/2016 CUOCO ESPERTO
Golf Club le Fonti, Castel San Pietro (bo) (Italia) 

17/05/2015–02/10/2015 Responsabile e Chef di Cucina
trattoria LAVANDA E ROSMARINO, KUOFONISSI (Grecia) 

02/03/2014–15/11/2014 Chef di Cucina
Locanda Solarola, Castelguelfo (B0) (Italia) 

01/11/2011–15/11/2013 Titolare e Chef di Cucina
Locanda Gradisca Nuova GESTIONE, Bertinoro (FORLI) (Italia) 

01/01/2008–01/10/2011 Consulente per Ottimizzare Cucina per Ristorante
varia Localita EUROPEE (Europa) 

06/01/1996–10/09/2007 Chef di Cucina
Hotel Ristorante Soleada, Falcone ( Me) (Sicilia) 

12/12/1992–12/12/1995 Chef di Cucina
Hotel Hilton, Parigi (Francia) 

02/03/1989–10/09/1992 Chef di Cucina
Ristorante Humboltstube, Salisburgo (Austria) 

04/04/1987–01/02/1989 scuola per Chef di Cucina Salisburgo 

Ristorante Sternbraeu, Salisburgo (Austria) -con contratto fisso, funzionale alla frequenza
della scuola

30/11/1981–04/04/1987 Cuoco diplomato
Ristorante Sternbraeu, Salisburgo (Austria) - con contratto fisso, funzionale alla frequenza 
della scuola



10/11/1976–30/11/1981 Scuola alberghiera Bad Gastein con contratto fisso
Ristorante Sternbraeu, Salisburgo (Austria)  con contratto fisso, funzionale alla frequenza della
scuola

ISTRUZIONE E FORMAZIONE

04/04/1987–01/04/1989 Chef di cucina Livello 1 QEQ

Scuola albergiera per Chef, Salisburgo (Austria) 

10/11/1976–30/11/1981 Diploma di Cuoco 

Scuola alberghiera, Bad Gastein (Austria) 

COMPETENZE PERSONALI

Lingua madre tedesco

Altre lingue COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE
SCRITTA

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale

italiano C1 C1 C1 C1 C1

francese B1 B1 B1 B1 B1

inglese A2 A2 A2 A2 A2
Livelli: A1 e A2: Utente base - B1 e B2: Utente autonomo - C1 e C2: Utente avanzato
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue

Competenze comunicative buone competenze comunicative acquisite durante la mia esperienza come chef di cucina

Competenze organizzative e
gestionali

Leadership maturata anche nel ruolo di insegnamento e addestramento del personale.  
Capacità di gestione della cucina, gestione acquisti e scorte. 

Creatività per creare nuovi piatti

Competenze tecniche buona padronanza dei processi di controllo qualità, dei processi di cottura, Composizione dei 
menù, organizzazione di banqueting.

Competenze digitale Elaborazione gestione dati relativi a ordini, prezzi etc.

Autorizzo al trattamento dei miei dati personali ai sensi del decreto legislativo 196 del 2003.

http://europass.cedefop.europa.eu/it/resources/european-language-levels-cefr

