              FORMATO EUROPEO PER IL CURRICULUM VITAE


 INFORMAZIONI PERSONALI 


               Cognome / Nome

Iungo Giulia 

Indirizzo

20142,via cascina bianca 4, Milano

Telefono

+0289159592                                                   

                                                Cellulare

Fax

+3482579328

E-mail

giulia.iungo@hotmail.com

               Nazionalità         



italiana

Data di nascita

30 settembre 1995

             ESPERIENZE LAVORATIVE

           • Date                                                                                                      07-02-2015 07-04-2015
 • Nome e indirizzo del datore di lavoro                                                             Canelli
                    • Tipo di azienda o settore                                                         Cremeria Buonarroti

                            • Tipo di impiego                                                                    Stagista

• Principali mansioni e responsabilità                                                                  Aiuto nelle preparazioni di paste e torte  di vario genere, aiuto per la preparazione di servizi esterni e collaborazione con il resto del personale per svolgere più velocemente una mansione
           • Date 

10-6--2013 20-7-2014

 • Nome e indirizzo del datore di lavoro


Giampietro sella

• Tipo di azienda o settore

Pasticceria de luca

                           • Tipo di impiego

Stagista

• Principali mansioni e responsabilità

Aiuto pasticcere,incaricata a decorazioni di torte e di alcuni prodotti da servire ai clienti.

• Date 

06/2012 09/2012



 • Nome e indirizzo del datore di lavoro

Vito La Notte

• Tipo di azienda o settore

Ristorante Convito

                           • Tipo di impiego

Stagista

• Principali mansioni e responsabilità

Aiuto cuoco, piccole mansioni

ISTRUZIONE  E FORMAZIONE
• Date (da – a)

09/09/2009  28/06/2014

• Nome e tipo di istituto di istruzione o formazione

I.P.S.E.O.A Carlo Porta

• Principali materie / abilità professionali oggetto dello studio

Alimentazione, Cucina

• Qualifica conseguita

Diploma in tecnico delle attività alberghiere(75/100)

• Livello nella classificazione nazionale (se pertinente)

c1



CAPACITÀ E COMPETENZE PERSONALI - Capacità ad apprendere senza difficoltà

-Capacità ad impegnarsi nelle mansioni richieste

-Capacità d’ascolto e un buon interesse verso l’attività svolta

-Buono spirito di gruppo



 MADRELINGUA                                        ITALIANA


Altre lingue

FRANCESE, INGLESE 

• Capacità di lettura

SUFFICIENTE

• Capacità di scrittura

BUONA

• Capacità di espressione orale

SUFFICIENTE

CAPACITÀ E COMPETENZE RELAZIONALI

Vivere e lavorare con altre persone, in ambiente multiculturale, occupando posti in cui la comunicazione è importante e in situazioni in cui è essenziale lavorare in squadra 

CAPACITÀ E COMPETENZE  TECNICHE  
  
 Conoscenza di alcuni metodi di cottura

  Conoscenza dei vari metodi di conservazione

 Conoscenza del metodo HACCP e delle regole da applicare

 Conoscenza delle regole riguardanti la sicurezza sul lavoro

ALTRE CAPACITÀ E COMPETENZE
Competenze non precedentemente indicate.

Lavorare in team

Sapersi organizzare nelle varie mansioni da fare



PATENTE O PATENTI
   
Non ancora acquisita

ULTERIORI INFORMAZIONI

Formazione sul lavoro nella ditta Siemens a Settembre del 2012





