
 

 

 

F O R M A T O  E U R O P E O  

P E R  I L  C U R R I C U L U M  

V I T A E  

 

 
  
 

INFORMAZIONI PERSONALI 
 

Nome  COSIMO IGNAZZI 

Indirizzo  via dell Chianti N. 70 Terriciola (PI) 

Telefono  3295642080 

Fax   

E-mail  mimmo.ignazi@libero.it 

 

Nazionalità  Italiana 
 

Data di nascita  [ 29/01/1974 ] 

 

 

ESPERIENZA LAVORATIVA 
  

• Date (da – a)   18/03/2014 al 28/03/2014 ISTITUTO ALBERGHIERO G. MATTEOTTI (PISA) professore 
discipline tecnico pratiche di cucina. 

 

06/02/2013 al 22/06/2013 ISTITUTO ALBERGHIERO G.MATTEOTTI(PISA) professore 
discipline tecnico pratiche di cucina. 

 

01/04/2012 al 30/09/2012  VIOLA SRL RISTORANTE PIZZERIA DA GIANNINO, VIA VITALIANI 
N.8 PORTO AZZURRO (LI) cuoco pizzaiolo. 

 

21/11/2011 al 03/12/2011 ISTITUTO ALBERGHIERO G. MATTEOTTI(PISA) professore  

Discipline tecnico pratiche di cucina. 

 

08/03/2011 al 20/11/2011 FEDI LARA via casine,152 località PERIGNANO (PI), 

RISTO –PIZZA LA ROSA DEI VENTI  mansioni cuoco pizzaiolo. 

 

12/10/2010 al 31/05/2011 SERIST SERVIZI RISTORAZIONE S.P.A. presso CAMPO DARBY 
,cuoco responsabile 4 livello. 

 

09/07/2010 al 29/08/2010 e 04/12/2009 al 11/04/2010 CLUBSPORT di IVANO USSEGLIO via 
corona boreale FRABOSA SOTTANA (CU) cuoco pizzaiolo. 

 

24/03/2009 al 31/10/2009 MA.GIA SRL via orsini 1 PALAIA (PI) RISTORANTE PIZZERIA 

cuoco pizzaiolo. 

 

01/02/2007 al 05/08/2008 via del popolo 49 PALAIA(PI) ANTICA FARMACIA DI CARRIAGGIO 



 

 
2 

MARCELLO, cuoco unico 

 

03/10/2005 al 25/04/2006 via galilei 10/12 CASCIANA TERME ALBERGO LIVORNO DI CAMBI 
GIULIANA ANTONELLA,cuoco unico. 

 

20/08/2003 al 19/08/2004 via del pino 14 SOIANA TERRICCIOLA SAN MARCO HOTELS SPA 
DI GIORGIO NOCCHI ,chef di cucina 3 livello. 

 

 

   

   

   

   

 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 
 

• Date (da – a)  1988  al 1992/93 

• Nome e tipo di istituto di istruzione 
o formazione 

 ISTITUTO ALBERGHIERO DI STATO di CASTELLANA GROTTE (BA) 

 

 

• Principali materie / abilità 
professionali oggetto dello studio 

  

 

TECNICA E PRATICA DI CUCINA  E SCIENZA DELL’ALIMENTAZIONE 

• Qualifica conseguita  DIPLOMA DI MATURITA  “TECNICO DEI SERVIZI DELLA RISTORAZIONE” CON 
VALUTAZIONE FINALE 54/60. 

• Livello nella classificazione 
nazionale (se pertinente) 

  

 
    Da oltre 22 anni  di esperienza nel settore alberghiero,ho acquisito capacità 
organizzative dalla cucina alla pasticceria. 
Competenze nella panificazione,lavorazione del cioccolato e dello zucchero e 
realizzazione di sculture con frutta e verdura grazie anche ai corsi dell’Accademia 
culinaria tenuti a Chioggia presso l’hotel ETOIL. 

PRIMA LINGUA  ITALIANA 

 
 

   INGLESE          FRANCESE 

• Capacità di lettura  [ BUONO ]           BUONO 

• Capacità di scrittura  [ BUONO ]           BUONO 

• Capacità di espressione orale  [ BUONO. ]          BUONO 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

RELAZIONALI 
Vivere e lavorare con altre persone, in 

ambiente multiculturale, occupando posti 
in cui la comunicazione è importante e in 
situazioni in cui è essenziale lavorare in 

squadra (ad es. cultura e sport), ecc. 

  

NEL SETTORE ALBERGHIERO  HO LAVORATO IN BRIGATA DI CUCINA E DI SALA CON PERSONALE DI 

NAZIONALITA  E CULTURA DIVERSA MI SONO TROVATO BENE, E UNA BELLA ESPERIENZA  LAVORO DI 

SQUADRA ,SONO STATO ALL’ESTERO COME IN FRANCIA E AUSTRIA DOVE IN SITUAZIONE ANALOGHE 

ERAVAMO 35 IN CUCINA CON DIVERSE MANSIONI. 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

ORGANIZZATIVE   

Ad es. coordinamento e amministrazione 
di persone, progetti, bilanci; sul posto di 
lavoro, in attività di volontariato (ad es. 

cultura e sport), a casa, ecc. 

 HO ESPERINZA DA10 ANNI COME RESPONSABILE DI CUCINA  O CHEF CON UNA SQUADRA DA SEGUIRE E 

COORDINARE UNA CUCINA. 

PREPARATO SULLA GESTIONE DELL’ECONOMATO,COSTO PASTO. 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

TECNICHE 
Con computer, attrezzature specifiche, 

macchinari, ecc. 

 HO SVOLTO CORSO DI INFORMATICA,PRATICO NELL’UTILIZZO DEL COMPIUTER. 

CORSI PRESSO AZIENDE PRODUTTRICE DI ATTREZZATURE  DI CUCINA DI ULTIMA GENERAZIONE ESEMPIO 

IL “RATIONAL SELF COOKING”. 

 

CAPACITÀ E COMPETENZE 

PERSONALI 
Acquisite nel corso della vita e della 

carriera ma non necessariamente 
riconosciute da certificati e diplomi 

ufficiali. 

ALTRE LINGUE 
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CAPACITÀ E COMPETENZE 

ARTISTICHE 
Musica, scrittura, disegno ecc. 

 SUONO IL PIANO FORTE,AMO LA MUSICA CLASSICA , HO STUDIATO DA UN DOCENTE PRIVATO PER 4 ANNI. 

 

 

 

ALTRE CAPACITÀ E COMPETENZE 

Competenze non precedentemente 
indicate. 

  

 

PATENTE O PATENTI  Patente B 

 

   

 
 

I   

 

 
 
 

 

 


