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INFORMAZIONI PERSONALI Ducani Stefano

 

via Caravggio 64, 72023 Mesagne (Italia) 

 0039 3488649139    

 stefano.ducani@outlook.it 

OCCUPAZIONE DESIDERATA Attività professionale nell’ambito dell’ enogastronomia e ristorazione.

ESPERIENZA 
PROFESSIONALE  

23/10/2014–24/02/2015 commis di cucina
Massimo Ferale, Pfettrach (Germania) 

03/03/2015–12/07/2015 commis di cucina
Federico Calligaro, Zwickau (Germania) 

18/07/2015–01/09/2015 commis di cucina
Alessandro Altigieri, New York (Stati Uniti d'America) 

08/09/2015–alla data attuale Capopartita antipasti
Teodosio Buongiorno
Corso Vittorio Emanuele 71, 72012 Carovigno (Italia) 
www.giasottolarco.it 

1 stella Michelin *

ISTRUZIONE E FORMAZIONE  

Diploma superiore del corso di studio tecnico dei servizi di 
ristorazione e dell' enogastronomia (voto: 90/100)
istituto professionale Sandro Pertini, Brindisi (Italia) 

-Area professionalizzante-corso biennale di 300 ore- tecnico dei servizi per l'enogastronomia con la 
seguente votazione di 95/100-

-Attestato HACCP

COMPETENZE PERSONALI  

Lingua madre italiano

Altre lingue COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale

tedesco A1 A1 A1 A2 A1

inglese A1 A1 A1 A1 A1
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 Curriculum vitae  Ducani Stefano

Livelli: A1 e A2: Utente base - B1 e B2: Utente autonomo - C1 e C2: Utente avanzato
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue 

Competenze comunicative Sono in grado di relazionarmi con persone di diverse nazionalità (tedesco e inglese) e cultura grazie 
ad esperienza sviluppate in vari contesti sociali, scolastici e lavorativi. Sono in grado di comunicare in 
modo chiaro e preciso, fornire chiaramente un informazione e attirare la simpatia della gente.

Competenze organizzative e 
gestionali

Sono in grado di organizzare autonomamente un lavoro,di rendermi sempre presente ed 
indispensabile al lavoro di gruppo acquisite grazie a diverse esperienze sociali e lavorative.

Ho la capacità di lavorare in situazioni di stress assunta grazie all'esperienza lavorativa.

Competenze professionali Buona conoscenza del cibo e dei suoi principi nutritivi.

Competenza digitale Buona Conoscenza degli applicativi Microsoft e del pacchetto Office, in particolar modo Excel, uso 
quotidiano dell'e-mail e conoscenza intermedia dei personal computer.

Patente di guida AM, B

ULTERIORI INFORMAZIONI  

Buone capacità nella stesura della pizza a mano, nel condirla e dei vari impasti per pizza.
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