
 

 

Andrea Estivi 

22010 Moltrasio (Como) 

Via Bianchi 43 

Nato a Como il 17/03/1975  

Cell. +39 3388405965 

E-mail andrea.estivi@gmail.com 

 
CURRICULUM VITAE 

 
 

Carriera scolastica 

 Titolo di scuola elementare conseguito nel 1986 a Moltrasio (Como). 

 Diploma di scuola media inferiore conseguito nel 1989 a Cernobbio (Como). 

 Attestato di scuola professionale alberghiera conseguito nel 1991 presso il C.F.P. (Centro di 

formazione professionale alberghiero di Como). 

 Attestato di formazione linguistica in lingua tedesca: corso base e corso di primo livello. 

 Diploma cantonale di esercente presso la Gastroticino di Lugano conseguito nel febbraio 

2012. 

 

Servizio militare 

 Svolto nel 1995 come Capo Sala presso il comando del V corpo d’armata alla mensa 

ufficiali di Vittorio Veneto (TV). 

 

Conoscenze linguistiche 

 Inglese: 

- scritto: buono 

- orale: buono 

 Tedesco: 

- scritto: sufficiente 

- orale: sufficiente 

 

Esperienze lavorative 

Periodo: Settembre 2013 – Luglio 2014 

 Aiuto sommelier presso: “Bottega del vino” a Locarno, ristorante con annessa enoteca, 

locale di medio-alto livello, specialità Tartare di manzo alla piemontese, Entrecôte di manzo 

al “Cafè de Paris”. 

 

Periodo: Novembre 2012-Gennaio 2013 

 Gerente presso: “Ristorante Santabbondio” (Nuova apertura) di Sorengo, locale di medio-

alto livello con cucina mediterranea ed impronta romanesca. 

 

Periodo: Aprile 2012-Ottobre 2012 

 Gerente di negozio presso: “Gusto ed Emozioni” di Balerna, negozio di specialità alimentari 

preparate con ricette rinascimentali, vini, the rari, spezie e degustazioni. 

 

Periodo: Giugno 2009 –Settembre 2011 

 Venditore presso: “Gastrosnack Bernasconi” di Lugano (Antica gastronomia nel centro 

storico). 

 



Periodo: Aprile 2008 - Maggio 2009 

 Venditore specializzato nel reparto vini e gastronomia di alto livello presso: “Enoteca 

Aliprandi” situata in Valle Morobbia nei pressi di Bellinzona. 

 

 

Periodo: Giugno 2007 - Marzo 2008 

 Responsabile di sala presso: Ristorante Enoteca “Trattoria del Vapore”, locale storico sito in 

Cernobbio (Como).  

 

Periodo: primo trimestre 2007 

 Collaboratore presso: “Catering Cibo Divino” sito in Lugano. 

 

Periodo: Maggio - Dicembre 2006 

 Capo sala presso Ristorante Enoteca: “Emporio Arcadia”, locale con architetture moderne e 

cucina molecolare sito in Chiasso. 

 

Periodo: Gennaio – Aprile 2006  

 Collaboratore presso: “Catering Cibo Divino” sito in Lugano. 

 

Periodo: Settembre – Dicembre 2005 

 Aiuto Capo sala presso Ristorante Gourmet: “Locanda del cigno” sito in Origlio (Lugano). 

 

Periodo: Maggio – Agosto 2005 

 Aide du Patron presso Brasserie: “Fantasia W Wines” sito in Lugano. 

 

Periodo: Aprile 2000 – Marzo 2005 

 Ristorante “Gran cafè al Porto” di Lugano, come cameriere dall’Aprile 2000 all’Aprile 2004 

e come Capo sala dal Maggio 2004 al Marzo 2005.  

 

Periodo: Agosto 1997 – Ottobre 1999 

 Cameriere presso “Confiserie\Patisserie Vanini” di Lugano. 

 

Periodo: Maggio – Agosto 1997 

 Chef de Rang presso “Hotel Plinio au Lac****” di Laglio (CO).  

 

Periodo: Febbraio 1996 – Febbraio 1997 

 Chef de Rang presso “Ristorante Raimondi” c/o “Hotel Villa Flori****” di Como. 

 

Periodo: Giugno – Settembre 1994 

 Commis de Rang presso “Hotel Joseph***” a Marina di Pietrasanta (LU).  

 

Periodo: Aprile 1993 – Maggio 1994 

 Commis de Rang presso “Grand Hotel Menaggio****” a Menaggio (CO).  

 

Periodo: Novembre 1991 – Agosto 1993 

 presso  “Ristorante Raimondi” c/o “Hotel Villa Flori****” di Como , come Commis de 

Rang dal  Novembre 1991 – Febbraio 1993 e come Chef de Rang dal Marzo all’Agosto 

1993. 

 

Periodo: Luglio – Settembre 1991 

 Commis de Rang presso “Grand Hotel Miramonti Majestic*****” a Cortina d’Ampezzo 

(BL). 



 

Periodo: Aprile – Giugno 1991 

 Stageur presso “Grand Hotel Villa d’Este*****L” a Cernobbio (CO).  

 

Periodo: Giugno - Agosto 1990 

 Apprendista presso “Hotel Metropole Suisse****” a Como  

 

Ritengo di essere una persona versatile, puntuale e flessibile, ben disposta ad apprendere e a 

migliorarsi.   
 

 

 

 

 

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali, ex D.Lgs 196 /2003. 

 

 

 

Andrea Estivi 

             

          ...........................................................................................
            

 


