
CUOCO                                        

Marco Bostrenghi                                                                          

Nato                        Fermignano (PU) 

Residenza                Fermignano (PU) 

Cittadinanza            Italiana 

Recapiti                   tel. 3272870509 mail: marcobostrenghi@virgilio.it 

Titolo di studio        Operatore della ristorazione con qualifica di Cuoco 

Lingue                      Tedesco Francese Inglese 

Informatica             ottima padronanza nell’uso del pc 

ESPERIENZE PROFESSIONALI 

AZIENDA DAL AL 

• Ristorante i girasoli  

• Hotel Sasselli 

Cesenatico (FC) 

• Hotel Turquoise 

Cesenatico (FC) 

• Hotel Turquoise 

Cesenatico (FC) 

• Hotel Paglierani  

San Mauro mare (FC) 

• Casavacanza 

Marevita 

Pinarella (RA) 

• Ristorante Obaoba 

Fermignano (PU) 

• Hotel Eden 

Misano Adriatico(RN) 

25 aprile 2019 

 

12 maggio 2018 

 

01 maggio 2017 

 

25 aprile 2016 

 

15 aprile 2015 

 

15 aprile 2010 

 

 

10 gennaio 2009 

 

15 aprile 2008 

 

20 settembre 2019 

 

20 settembre 2018 

 

15 ottobre 2017 

 

20 settembre 2016 

 

15 settembre 2015 

 

30 settembre 2014 

 

 

30 marzo 2010 

 

30 settembre 2008 

 

bagno 76 Pesaro



• Hotel Roma 

Levico Terme (TR) 

• Ristorante il 

Piccione 

Fermignano (PU) 

• Casavacanze 

S.Cecilia 

Cesenatico (FC) 

 

ESTERO 

Germania: 

Ristorante il Gattopardo 

Ristorante MammaMaria 

Ristorante la Piazzetta 

Ristorante da Mauro 

Ristorante Rio Alto 

Scozia: 

Ristorante Ciao Italia 

Lussemburgo: 

Ristorante Limoncello 

Francia: 

Ristorante Fellini 

 

01 dicembre 2007 

 

15 ottobre 2006 

 

 

15 aprile 2006 

 

 

 

25 gennaio 2000 

 

 

 

 

 

 

 

30 marzo 2008 

 

15 novembre 2007 

 

 

30 settembre 2006 

 

 

 

30 marzo 2006 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tengo a precisare che sono un Cuoco e non uno Chef.La mia cucina è quella 

tradizionale italiana,dagli antipasti ai dolci,carne e pesce.Semplicità gusto e 

sostanza sono le qualità dei miei piatti.Mi ritengo una persona affidabile seria e 

flessibile,con tanta voglia di lavorare perchè mi piace il mio lavoro,mi adeguo in 

fretta alle situazione in cui mi trovo,sono abituato a lavorare “sotto stress”ed in 

gruppo.Ho delle ottime qualità organizzative e riesco facilmente a far fronte ad 

eventuali difficoltà e problemi che si possono verificare durante il lavoro.Non bevo 

alcolici non ho faccio e non ho mai fatto uso di droghe,purtroppo sono fumatore.Ho 

lavorato in alberghi,hotel,case vacanza,colonie per bambini e mense,strutture con 

grandi numeri(+di 400 pasti a servizio),offro e cerco serietà e rispetto.Disponibile 

da subito anche con collaboratori di cucina. 

Autorizzo al trattamento dei miei dati solo per motivi di lavoro. 




