
 Curriculum Vitae

INFORMAZIONI PERSONALI Italiano Stefano Pinna 

 

Loc.Pitzinurri (arbus), 09031 Cagliari (Italia) 

 3287036813    

 stefano.pinnas@libero.it 

Skype Stefano Pinna  

POSIZIONE PER LA QUALE SI 
CONCORRE

Pizzaiolo

ESPERIENZA 
PROFESSIONALE  

1 GIU. 14–30 SET. 14 Primo pizzaiolo
Pizzeria - gastronomia di Nicolai Maddalina, Palau, Sardegna (Italia) 

15 GIU. 13–30 SET. 13 PIZZAIOLO
Francesco Bruni, Palau (Sardegna) 

Preparazione dell'impasto ,di tipo napoletano , ingredienti , forno a legna , responsabile del prodotto 
dall'inizio alla fine .

1 NOV. 12–30 MAG. 13 Pizzaiolo ,Cuoco
Emilio Pinna, arbus (Italia) 

Preparazione dell'impasto ,cura e selezione merci(alimenti e bevande) gestione del personale ,socio 
collaboratore.

Pizzeria appartenente alla mia famiglia.

1 MAG. 12–30 OTT. 12 Cuoco/Pizzaiolo
Bar Ristorante Pizzeria "Portù Maga" di Stefano Pinna (società individuale ).Marina di Arbus 09031 
(vs)., Arbus (italia(Sardegna).) 

Gestore ,(responsabile).

Mansione principale ,Cuoco.

1 MAG. 11–30 SET. 11 Pizzaiolo
Bar Ristorante Pizzeria"Portù Maga"di Pinna Emilio, e (Stefano Pinna),Marina di Arbus 09031 (vs)., 
Arbus (Italia (Sardegna).) 

Gestore (responsabile).

Mansione principale Pizzaiolo.

1 LUG. 10–30 SET. 10 Pizzaiolo
Bar Ristorante Pizzeria "Portu Maga"di Dafne di Zurru Piergiorgio e C.SAS ,Marina di Arbus 09031 
(vs)., Arbus (Italia) 

15 GIU. 08–14 SET. 08 Pizzaiolo
Ristorante Pizzeria"Il Minatore"Miniere di Ingurtosu ,Pozzo Gal,09031 Arbus (vs)., Arbus (Italia) 
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1 LUG. 08–14 SET. 08 Pizzaiolo
Ristorante Pizzeria ,di Antonio Battino Mario ,Loc.Porto Pozzo ,Santa Teresa di Gallura (OT)., Santa 
Teresa di Gallura (Italia) 

12 LUG. 07–30 SET. 07 Pizzaiolo
Ristorante Pizzeria "Azzurra" di Danilo Corrias SRL Loc.Li Nudischeddi ,Arzachena (Olbia Tempio)., 
Arzachena (Italia) 

13 APR. 06–30 SET. 06 Pizzaiolo
Ristorante Pizzeria"Azzurra"di Malu Paolo ,Loc.Li Nuscheddi ,Arzachena(OT)., Arzachena (Italia) 

COMPETENZE PERSONALI  

Lingua madre Italiano

Altre lingue COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale

inglese A1 A1 A1 A1 A1

tedesco A1 A1 A1 A1

francese A1 A1 A1 A1

Livelli: A1/A2: Livello base - B1/B2: Livello intermedio - C1/C2: Livello avanzato 
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue 

Competenze comunicative Buone competenze comunicative con il pubblico(clientela).

Ottime capacita di vendita acquisite durante la mia esperienza come ristoratore.

Competenze organizzative e 
gestionali

Capacita organizzative sia in squadra,che da solo,acquisite nel settore da più di quindici anni nel 
settore ristorativo.

Capacita di saper svolgere lavoro di massa ,resistenza allo stress e al lavoro sotto continua pressione.

Competenze professionali Possiedo una vasta conoscenza dei tipi di lievitazione ,impasti ,farine,prodotti alimentari in genere 
necessari per la preparazione di un prodotto senza paragoni(eccellente).

In grado di sapere lavorare sia con impasti diretti che indiretti

Spiano sia a mattarello che a mano libera ,sia forno elettrico che a legna(preferibilmente a legna).
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